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Descrizione
Calice professionale realizzato in vetro 
cristallino soffiato a bocca e lavorato a mano 
di ultima generazione, dalla straordinaria 
leggerezza, eleganza e maneggevolezza, il 
T-made 76 AV è il risultato di attenti studi, 
portati avanti con un approccio sartoriale 
sulle sensazioni organolettiche dei vini 
Amarone della Valpolicella, perfetto anche 
per altri vini caratterizzati da una grande 
complessità, struttura ed eleganza.
La forma della coppa, caratterizzata da 
pareti ampie ed avvolgenti, insieme al 
pronuniciato bevante sono stati studiati 
per far esaltare il carattere, l’equilibrio e 
l’eleganza del vino.

Colori
Trasparente   

Materiali
Vetro cristallino soffiato a bocca e 
lavorato a mano di ultima generazione

Utilizzo consigliato
Per la degustazione di vini di grande 
complessità, eleganza e struttura

Mercato di riferimento
B2B, Retail, Ho.re.ca.

Punto d'alcol / Point of alcool / 
Limite alcool recommandée 
< 16%
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Designed by Italesse

Categoria / Category / Catégorie
Calici professionali high-performance / 
High Performance professional glassware / 
Verres à pied High Performance

Capacità / Capacity / Capacité
750 cc / 25 ¼ oz

EN

Description
Professional stem glass, made of next 
generation mouth blown and handcrafted 
crystalline glass. Extraordinarily light, elegant 
and easy to handle. T-made 76 AV is the result 
of careful studies, carried out with a tailoring 
approach on the organoleptic sensations of 
Amarone della Valpolicella wines, but also 
perfect for other wines of great complexity, 
structure and elegance.
The shape of the bowl, characterized by wide 
and embracing walls, and the pronounced rim 
are designed to enhance the character, the 
balance and the elegance of the wine.

Colours
Transparent

Materials
Next generation mouth blown and 
handcrafted crystalline glass

Use
For tasting wines of great complexity, 
elegance, and structure

Market
B2B, Ho.re.ca, Retail

FR

Description
Verre de dégustation professionnel en 
verre cristallin soufflé bouche et travaillé à 
la main de dernière génération, offrant une 
légèreté, une élégance et une maniabilité 
exceptionnelles. Le T-made 76 AV est le 
fruit d’une étude poussée menée avec une 
approche sur-mesure, axée sur les sensations 
organoleptiques des vins d’Amarone della 
Valpolicella, tout en étant parfaitement adapté 
à d'autres vins alliant complexité, structure et 
élégance. La forme de la paraison, aux parois 
larges et enveloppantes, ainsi que le bord 
légèrement ouvert, sont conçus pour sublimer 
le caractère, l’équilibre et la finesse du vin.

Couleurs
Trasparent

Matériels
Verre cristallin soufflé à la bouche et fait à la 
main de dernière génération

Utilisation
Pour la dégustation des vins d'une grande 
complexité, élégance et structure

Marché
B2B, Ho.re.ca, Retail

Macerated wine

White wine 

Red wine 

Sweet wine

Rosè wine

Bubbles

Intensità / Intensity / Intensité

Complessità / Complexity / Complexité

Eleganza / Elegance / Élégance

Freschezza / Freshness / Fraîcheur

Morbidezza / Softness / Souplesse

Struttura / Structure / Structure 24
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